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								Methoden-Datenbank

									
			
				WASSER !!622!!
				WASSER !!622!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Wasser !!623!!
						Wasser !!623!!

							
											W-000.01.001 Probennahme von Wasser
										
	
											W-000.02.701 Geruch und Geschmack von Wasser
										
	
											W-000.03.110 Bestimmung der wahren Färbung von Wasser
										
	
											W-000.03.731 Bestimmung der visuellen Färbung von Wasser
										
	
											W-000.04.272 Klarheit (Trübung) von Wasser, Verfahren mit Durchsichtigkeitszylinder
										
	
											W-000.04.730 Klarheit (Trübung) von Wasser, Verfahren mit Sichtscheibe
										
	
											W-000.04.732 Klarheit (Trübung) von Wasser, Verfahren mit optischen Trübungsmessgeräten
										
	
											W-000.05.710 Temperatur von Wasser
										
	
											W-000.06.040 pH-Wert von Wasser
										
	
											W-000.07.041 Elektrische Leitfähigkeit von Wasser
										
	
											W-000.08.020 Gesamttrockenrückstand in Wasser, Eindampfmethode
										
	
											W-000.09.020 Filtrattrockenrückstand in Wasser
										
	
											W-000.10.020 Gesamt- oder Filtratglührückstand in Wasser
										
	
											W-000.11.031 Gesamthärte in Wasser
										
	
											W-000.11.900 Definition der Härte von Wasser
										
	
											W-000.12.031 Carbonathärte in Wasser
										
	
											W-000.13.031 Säureverbrauch (Alkalität, p- und m-Wert)/Säurekapazität bis pH 8,2 bzw. 4,3 bei Wasser
										
	
											W-000.14.031 Gebundenes Kohlendioxid (Carbonat, Hydrogencarbonat) in Wasser
										
	
											W-000.14.900 Kohlendioxid in Wasser
										
	
											W-000.15.031 Freies Kohlendioxid in Wasser
										
	
											W-000.16.031 Kalkangreifendes Kohlendioxid in Wasser
										
	
											W-000.17.031 Calcium in Wasser, Komplexometrische Bestimmung mit EDTA
										
	
											W-000.17.210 Calcium in Wasser, Bestimmung mittels Atomemissionspektrometrie (ICP-OES)
										
	
											W-000.18.210 Magnesium in Wasser, Bestimmung mittels Atomemissionspektrometrie (ICP-OES)
										
	
											W-000.18.999 Berechnung des Gehalts an Magnesium-Ionen in Wasser
										
	
											W-000.19.031 Berechnung des Gehalts an Natrium- (und Kalium-)Ionen in Wasser unter Verwendung der Äquivalenzzahl
										
	
											W-000.19.210 Natrium in Wasser, Bestimmung mittels ICP-OES
										
	
											W-000.19.999 Berechnung des Gehalts an Natrium- (und Kalium-)Ionen in Wasser aus der Ionenbilanz
										
	
											W-000.20.210 Kalium in Wasser, Bestimmung mittels ICP-OES
										
	
											W-000.21.111 Eisen in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-000.21.115 Eisen in Wasser, Bestimmung mit Phenanthrolin
										
	
											W-000.21.210 Eisen in Wasser, Bestimmung mittels ICP-OES
										
	
											W-000.22.111 Mangan in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-000.22.115 Mangan in Wasser, Bestimmung durch Oxidation zu Permanganat
										
	
											W-000.22.210 Mangan in Wasser, Bestimmung mittels ICP-OES
										
	
											W-000.23.111 Ammonium-Stickstoff in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-000.24.020 Sulfat in Wasser, Gravimetrische Methode
										
	
											W-000.24.031 Sulfat in Wasser, Maßanalytische Methode nach Kationen-Austausch
										
	
											W-000.24.111 Sulfat in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-000.25.031 Chlorid in Wasser, Maßanalytische Bestimmung nach MOHR
										
	
											W-000.25.111 Chlorid in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-000.26.111 Nitrat in Wasser, Photometrische Bestimmung mit 2,6-Dimethylphenol
										
	
											W-000.27.111 Nitrit in Wasser, Bestimmung als Diazoniumsalze in saurer Lösung
										
	
											W-000.28.111 Phosphat in Wasser, Reaktion mit Vanadat-Molybdat-Reagenz (Schnelltest)
										
	
											W-000.29.111 Kieselsäure in Wasser (Schnelltest)
										
	
											W-000.30.111 Fluorid in Wasser, Bestimmung mit Zirkonium (Schnelltest)
										
	
											W-000.31.130 Anionen in Wasser, Bestimmung mittels Ionenchromatographie
										
	
											W-000.32.111 Cyanid in Wasser (Schnelltest)
										
	
											W-000.33.030 Freies Chlor und Gesamtchlor in Wasser, Titrimetrische Methode mit DPD
										
	
											W-000.33.031 Gesamtchlor in Wasser, Iodometrischs Verfahren
										
	
											W-000.33.110 Freies Chlor und Gesamtchlor in Wasser, Photometrische Methode mit DPD
										
	
											W-000.33.111 Freies Chlor und Gesamtchlor in Wasser, Photometrische Methode (Schnelltest)
										
	
											W-000.34.031 Chlordioxid in Wasser, Titrimetrische Bestimmung
										
	
											W-000.34.111 Chlordioxid in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-000.35.031 Ozon in Wasser, Bestimmung durch iodometrische Titration
										
	
											W-000.35.110 Ozon in Wasser, Photometrische Bestimmung mittels N.N-Diethyl-1,4-phenylendiamin (DPD)
										
	
											W-000.35.111 Ozon in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-000.35.115 Ozon in Wasser, Photometrische Bestimmung mittels Indigotrisulfonat
										
	
											W-000.36.002 Öl in Wasser
										
	
											W-000.37.002 Wasserdampfflüchtige Phenole in Wasser
										
	
											W-000.38.115 Oxidierbarkeit in Wasser, Kaliumdichromat-Verbrauch
										
	
											W-000.39.115 Oxidierbarkeit in Wasser, Permanganat-Index
										
	
											W-000.40.115 Sauerstoff in Wasser, Maßanalytische Bestimmung nach WINKLER
										
	
											W-000.41.900 Sauerstoff in Wasser, Messung mit dem Messgerät WTW
										
	
											W-000.42.900 Sauerstoff in Wasser, Messung mit dem Messgerät Orbisphere (Hach-Lange)
										
	
											W-000.43.036 Sauerstoff in Wasser, Messung nach TÖDT und TESKE (Messgerät DIGOX)
										
	
											W-000.44.190 Antimon in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.45.190 Arsen in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.46.190 Blei in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.47.190 Cadmium in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.48.190 Chrom in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.49.190 Nickel in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.50.190 Quecksilber in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.51.190 Selen in Wasser, Bestimmung mittels Atomabsorptionsspektrometrie
										
	
											W-000.52.210 Kupfer in Wasser, Bestimmung mittels Atomemissionspektrometrie (ICP-OES)
										
	
											W-000.53.210 Bor in Wasser, Bestimmung mittels Atomemissionspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-OES)
										
	
											W-000.54.111 Bor in Wasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Trinkwasser !!626!!
						Trinkwasser !!626!!

							
											W-010.00.001 Probennahme von Trinkwasser
										
	
											W-010.01.130 Bromat in Trinkwasser
										
	
											W-010.02.151 Benzol in Trinkwasser
										
	
											W-010.03.150 Trihalogenmethane (THM) in Trinkwasser
										
	
											W-010.04.150 1,2-Dichlorethan in Trinkwasser
										
	
											W-010.05.150 Tetrachlorethen und Trichlorethen in Trinkwasser
										
	
											W-010.06.120 Quantitative Bestimmung der Polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffe (PAK) in Trinkwasser
										
	
											W-010.06.131 Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK) in Trinkwasser, Auswahltest zur Unterscheidung zwischen belasteten und unbelasteten Wässern
										
	
											W-010.07.130 Benzo-(a)-pyren in Trinkwasser
										
	
											W-010.08.130 Pflanzenschutzmittel und Biozidprodukte in Trinkwasser
										
	
											W-010.09.111 Organisch gebundener Kohlenstoff (TOC) in Trinkwasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-010.09.900 Organisch gebundener Kohlenstoff (TOC) in Trinkwasser, Verbrennung zu CO2 und direkte bzw. indirekte CO2-Bestimmung
										
	
											W-010.10.050 Tritium in Trinkwasser
										
	
											W-010.11.999 Berechnung der Richtdosis in Trinkwasser
										
	
											W-010.12.156 Epichlorhydrin in Trinkwasser
										
	
											W-010.13.151 Vinylchlorid in Trinkwasser
										
	
											W-010.14.152 Acrylamid in Trinkwasser
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
				
				
				
					Wasser zur AFG-Herstellung
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Brauwasser !!628!!
						Brauwasser !!628!!

							
											W-030.01.900 Restalkalität in Brauwasser
										
	
											W-030.02.900 Enthärtungsversuch mit Kalkwasser in Brauwasser
										
	
											W-030.03.900 Kontrolle der Entcarbonisierung in Brauwasser
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Kesselspeise- und Kesselwasser !!630!!
						Kesselspeise- und Kesselwasser !!630!!

							
											W-041.01.900 Allgemeine Anforderungen an Kesselspeisewasser
										
	
											W-041.02.900 Resthärte in Kesselspeisewasser
										
	
											W-041.03.030 Maßanalytische Bestimmung des Sauerstoffs nach dem Differenzverfahren in Kesselspeisewasser
										
	
											W-041.04.900 pH-Wert, Colorimetrische Bestimmung mit Universalindikator flüssig (pH 4-10)
										
	
											W-041.05.900 pH-Wert, Colorimetrisch mit pH-Indikatorstäbchen "nichtblutend"in Kesselspeisewasser
										
	
											W-041.06.110 Kupfer in Kesselspeisewasser
										
	
											W-041.07.110 Eisen in Kesselspeisewasser
										
	
											W-042.01.900 Allgemeine Anforderungen an Kesselwasser
										
	
											W-042.02.900 Gesamtphosphate und polymere Phosphate in Kesselwasser
										
	
											W-042.03.900 Kieselsäure in Kesselwasser
										
	
											W-042.04.031 Negativer p-Wert, negativer m-Wert in Kesselwasser (Basekapazität bis pH 8,2 bzw. 4,3)
										
	
											W-042.05.111 Hydrazin in Kesselwasser
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Abwasser !!631!!
						Abwasser !!631!!

							
											W-050.01.001 Probennahme bei Abwasser
										
	
											W-050.02.020 Absetzbare Stoffe sowie deren Abdampf- und Glührückstand in Abwasser
										
	
											W-050.03.111 CSB in Abwasser, Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-050.03.900 CSB in Abwasser, Bestimmung mit Kaliumdichromat als Oxidationsmittel
										
	
											W-050.04.900 Biochemischer Sauerstoffbedarf (BSB) in Abwasser
										
	
											W-050.05.900 Oberflächenspannung in Abwasser
										
	
											W-050.06.111 Nichtionische Tenside in Abwasser – Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-050.07.111 Kationenaktive Tenside in Abwasser – Photometrische Bestimmung (Schnelltest)
										
	
											W-050.08.111 Anionenaktive Tenside in Abwasser – Photometrische Methode (Schnelltest)
										


					
				
				
				
			
		


			
		
	
			
				ROHSTOFFE !!593!!
				ROHSTOFFE !!593!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Rohfrucht !!594!!
						Rohfrucht !!594!!

							
											R-100.00.001 Probennahme von Rohfrucht
										
	
											R-100.01.020 Wassergehalt von Rohfrucht
										
	
											R-100.02.005 Extraktgehalt von Rohfrucht – Methode nach DE CLERCK
										
	
											R-100.03.005 Extraktgehalt von Rohfrucht – Methode mit Malzzusatz
										
	
											R-100.04.030 Eiweißgehalt von Rohfrucht – KJELDAHL
										
	
											R-100.04.042 Eiweißgehalt von Rohfrucht – Verbrennungsmethode nach DUMAS
										
	
											R-100.04.182 Eiweißgehalt von Rohfrucht – NIR
										
	
											R-100.04.183 Eiweißgehalt von Rohfrucht – NIT
										
	
											R-100.05.020 Fettgehalt (freies Rohfett) von Rohfrucht
										
	
											R-100.06.110 Farbe bei flüssigen Malzersatzstoffen
										
	
											R-100.07.283 Verkleisterungstemperatur Rohfrucht – Viskosimetrische Methode
										
	
											R-140.01.005 Extraktgehalt von Mais – Enzymatische Methode
										
	
											R-160.01.005 Extraktgehalt von flüssigen Malzersatzstoffen
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				Gerste !!595!!
				Gerste !!595!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Probennahme !!638!!
						Probennahme !!638!!

							
											R-110.00.001 Probennahme von Gerste
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Handbonitierung der Gerste !!596!!
						Handbonitierung der Gerste !!596!!

							
											R-110.01.701 Geruch von Gerste
										
	
											R-110.02.720 Feuchtigkeit von Gerste
										
	
											R-110.03.731 Farbe und Glanz von Gerste
										
	
											R-110.04.730 Spelzenbeschaffenheit von Gerste
										
	
											R-110.05.732 Grad der Verunreinigungen (Reinheit) von Gerste
										
	
											R-110.06.730 Tierische Schädlinge bei Gerste
										
	
											R-110.07.730 Kornanomalien bei Gerste
										
	
											R-110.08.730 Aufgesprungene Körner bei Gerste
										
	
											R-110.09.730 Aufgesprungene Körner bei Gerste – Visueller Nachweis
										
	
											R-110.10.733 Aufgesprungene Körner bei Gerste – Iod-Stärke-Reaktion
										
	
											R-110.11.730 Seitlich unvollständiger Spelzenschluss bei Gerste
										
	
											R-110.12.730 Spelzenverletzungen bei Gerste
										
	
											R-110.13.730 Zwiewuchs bei Gerste
										
	
											R-110.14.730 Auswuchs bei Gerste
										
	
											R-110.15.733 Mykologischer Status von Gerste und Weizen
										
	
											R-110.16.733 Nachweis von Fusarium graminearum bei Gerste und Weizen
										
	
											R-110.17.733 Nachweis von Fusarium culmorum bei Gerste und Weizen
										
	
											R-110.18.733 Mutterkorn in Getreide
										
	
											R-110.19.730 Form und Größe der Körner von Gerste
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Mechanische Untersuchungen bei Gerste !!597!!
						Mechanische Untersuchungen bei Gerste !!597!!

							
											R-110.22.011 Sortierung von Gerste
										
	
											R-110.23.020 Tausendkorngewicht von Gerste
										
	
											R-110.24.020 Hektolitergewicht von Gerste
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Physiologische Untersuchungen bei Gerste !!598!!
						Physiologische Untersuchungen bei Gerste !!598!!

							
											R-110.26.611 Keimfähigkeit von Gerste – Färbemethode (Triphenyltetrazoliumchlorid)
										
	
											R-110.27.611 Keimfähigkeit von Gerste – Wasserstoffperoxidmethode
										
	
											R-110.29.612 Keimenergie von Gerste – Keimkastenmethode nach Aubry
										
	
											R-110.30.612 Keimenergie von Gerste – Schönfeld-Methode
										
	
											R-110.31.612 Keimenergie von Gerste – Modifizierte Schönfeld-Methode
										
	
											R-110.32.612 Keimenergie von Gerste – BRF-Methode
										
	
											R-110.33.612 Keimenergie von Gerste – Keimungsprozentsatz und Keimindex
										
	
											R-110.34.612 Wasserempfindlichkeit von Gerste
										
	
											R-110.35.020 Wasseraufnahmevermögen (Quellvermögen) von Gerste
										
	
											R-110.37.600 Auswuchs bei Gerste – Kupfersulfat-Methode
										
	
											R-110.38.600 Auswuchs von Gerste – Kochmethode
										
	
											R-110.39.600 Auswuchs bei Gerste – Fluoresceindibutyrat-Methode
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Chemisch-technische Untersuchungen bei Gerste !!599!!
						Chemisch-technische Untersuchungen bei Gerste !!599!!

							
											R-110.40.020 Wassergehalt von Gerste – Trockenschrank-Methode
										
	
											R-110.40.022 Wassergehalt von Gerste – Infrarot-Trocknung
										
	
											R-110.40.023 Wassergehalt von Gerste – Mikrowellen-Trocknung
										
	
											R-110.40.041 Wassergehalt von Gerste – Leitfähigkeitsmessung
										
	
											R-110.40.043 Wassergehalt von Gerste – Kapazitätswert
										
	
											R-110.40.182 Wassergehalt von Gerste – NIR
										
	
											R-110.40.183 Wassergehalt von Gerste – NIT
										
	
											R-110.41.030 Stickstoffgehalt (Roheiweiß) von Gerste – KJELDAHL
										
	
											R-110.41.042 Stickstoffgehalt von Gerste – Verbrennungsmethode nach DUMAS
										
	
											R-110.41.182 Eiweißgehalt von Gerste – NIR
										
	
											R-110.41.183 Eiweißgehalt von Gerste – NIT
										
	
											R-110.42.020 Spelzenanteil bei Gerste
										
	
											R-110.43.170 β-Glucangehalt von Gerste – Fluorimetrische Methode
										
	
											R-110.43.174 β-Glucangehalt von Gerste – Fluorimetrische Methode (MTP-Format)
										
	
											R-110.45.008 Kleinmälzung von Gerste
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Sortenreinheit !!640!!
						Sortenreinheit !!640!!

							
											R-110.21.733 Sortenreinheit von Gerste – HCl-Test
										
	
											R-110.44.090 Sortendifferenzierung bei Gerste – Elektrophorese
										
	
											R-110.46.820 Sortenreinheit von Gerste – ZoomAgri
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				Malz !!600!!
				Malz !!600!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Probennahme !!639!!
						Probennahme !!639!!

							
											R-200.00.001 Probennahme von Malz
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Handbonitierung des Malzes !!601!!
						Handbonitierung des Malzes !!601!!

							
											R-200.02.701 Geruch von Malz
										
	
											R-200.03.702 Geschmack und Aroma von Malz
										
	
											R-200.04.731 Farbe und Glanz von Malz
										
	
											R-200.05.732 Grad der Verunreinigungen (Reinheit) von Malz
										
	
											R-200.06.730 Form und Größe der Körner von Malz
										
	
											R-200.07.733 Mykologischer Status von Gerstenmalz
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Mechanische und physiologische Untersuchungen von Malz !!602!!
						Mechanische und physiologische Untersuchungen von Malz !!602!!

							
											R-200.08.011 Sortierung von Malz
										
	
											R-200.09.020 Tausendkorngewicht von Malz
										
	
											R-200.10.020 Hektolitergewicht von Malz
										
	
											R-200.11.730 Schwimmprobe (Sinkerprobe) bei Malz
										
	
											R-200.12.800 Mehlkörperbeschaffenheit von Malz – Glasigkeit
										
	
											R-200.13.731 Mehlkörperbeschaffenheit – Farbe von Malz
										
	
											R-200.14.011 Friabilimeter-Wert von Malz
										
	
											R-200.15.733 Blattkeimentwicklung von Malz
										
	
											R-200.16.733 Malzlösung und Homogenität von Malz – Calcofluor-Carlsberg-Methode
										
	
											R-200.17.611 Keimfähigkeit von Malz
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Chemisch-technische Untersuchungen von Malz !!603!!
						Chemisch-technische Untersuchungen von Malz !!603!!

							
											R-200.18.020 Wassergehalt von Malz
										
	
											R-200.20.030 Gesamtstickstoffgehalt von Malz – KJELDAHL
										
	
											R-200.20.042 Gesamtstickstoffgehalt von Malz – Verbrennungsmethode nach DUMAS
										
	
											R-200.21.182 Eiweißgehalt von Malz – NIR
										
	
											R-200.21.183 Eiweissgehalt von Malz – NIT
										
	
											R-200.22.111 β-Amylase-Aktivität von Malz – Photometrische Methode
										
	
											R-200.23.031 Diastatische Kraft von Malz
										
	
											R-200.24.111 α-Amylase-Aktivität von Malz – Photometrische Methode
										
	
											R-200.24.283 α-Amylase-Aktivität von Malz – Viskosimetrische Methode
										
	
											R-200.24.731 α-Amylase-Aktivität von Malz – Internationale Methode
										
	
											R-200.25.111 β-Glucanase-Aktivität von Malz – Photometrische Methode
										
	
											R-200.25.283 β-Glucanase-Aktivität von Malz – Viskosimetrische Methode
										
	
											R-200.26.170 β-Glucangehalt des Malzes – Fluorimetrische Methode
										
	
											R-200.26.174 β-Glucan des Malzes – Fluorimetrische Methode (MTP-Methode)
										
	
											R-200.27.111 Wasserdampfflüchtige Phenole zur Ermittlung von Rauchgeschmack verursachenden Substanzen in Malz
										
	
											R-200.28.090 Sortendifferenzierung bei Malz – Electrophorese
										
	
											R-200.29.153 Dimethylsulfid (DMS und Vorstufen) in Malz
										
	
											R-200.30.154 Nitrosamine in Malz
										
	
											R-200.32.283 Verkleisterungstemperatur des Malzes – Viskosimetrische Methode
										
	
											R-203.01.111 Iodwert der Labortreber
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Gushingneigung !!604!!
						Gushingneigung !!604!!

							
											R-200.31.020 Gushingneigung von Malz und Rohfrucht – Modifizierter Carlsberg-Test
										
	
											R-200.31.100 Gushingneigung von Malz und Rohfrucht – Schnelltest
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Herstellung von Laborwürzen !!653!!
						Herstellung von Laborwürzen !!653!!

							
											R-206.00.002 Kongressmaischverfahren
										
	
											R-207.00.002 Isotherme 65-°C-Maische
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Analytik von Laborwürzen !!605!!
						Analytik von Laborwürzen !!605!!

							
											R-205.00.004 Schrotung von Malz und Getreide
										
	
											R-205.01.080 Extraktgehalt des Malzes aus Laborwürzen
										
	
											R-205.02.701 Geruch der Kongressmaische
										
	
											R-205.03.730 Iodnormalität und Verzuckerungszeit der Kongressmaische
										
	
											R-205.04.730 Filtration von Labormaischen
										
	
											R-205.05.730 Aussehen der Kongressmaische
										
	
											R-205.06.040 pH-Wert der Kongressmaische
										
	
											R-205.07.110 Farbe der Kongressmaische – Spektralphotometrische Methode
										
	
											R-205.07.731 Farbe der Kongressmaische – Visuelle Methode
										
	
											R-205.08.110 Kochfarbe der Kongressmaische
										
	
											R-205.09.080 Extraktgehalt von Malz – Vollständiges-Extraktions-Verfahren
										
	
											R-205.10.000 Viskosität und Normierung der Viskosität von Würzen
										
	
											R-205.10.281 Viskosität von Würzen – Kugelfall-Viskosimeter nach HÖPPLER
										
	
											R-205.10.282 Viskosität von Würzen – Mikroviskosimeter
										
	
											R-205.10.283 Viskosität von Würzen – Rotations-Viskosimeter
										
	
											R-205.10.284 Viskosität von Würzen – Kapillar-Viskosimeter
										
	
											R-205.11.030 Löslicher Stickstoff in der Kongresswürze – KJELDAHL
										
	
											R-205.11.042 Löslicher Stickstoff in der Kongresswürze – Verbrennungsmethode nach DUMAS
										
	
											R-205.11.110 Löslicher Stickstoff in der Kongresswürze – Spektralphotometrische Methode
										
	
											R-205.12.999 Eiweißlösungsgrad (Kolbachzahl) aus der Kongresswürze
										
	
											R-205.13.030 Stickstoff-Fraktionierung in Würzen – Phosphormolybdänsäurefällung
										
	
											R-205.14.111 Freier Amino-Stickstoff (FAN) in Würze
										
	
											R-205.14.133 Aminosäuren in Würze – HPLC
										
	
											R-205.15.111 β-Glucangehalt der Würze – Kolorimetrische Methode
										
	
											R-205.15.170 β-Glucangehalt der Würze – Fluorimetrische Methode
										
	
											R-205.15.174 β-Glucangehalt der Würze – Fluorimetrische Methode (MTP-Methode)
										
	
											R-205.16.080 Endvergärungsgrad von (Labor)-Würzen – Gärrohrmethode
										
	
											R-205.17.080 Endvergärungsgrad von (Labor)-Würzen – Referenzmethode
										
	
											R-205.18.080 Endvergärungsgrad von (Labor)-Würzen – Schnellmethode
										
	
											R-205.19.134 Glucose, Fructose, Saccharose, Maltose und Maltotriose in Würze – HPLC
										
	
											R-205.20.134 Glucose, Fructose, Maltose und Maltotriose in Würze – HPLC
										
	
											R-205.21.111 Thiobarbitursäurezahl (TBZ) der Würze
										
	
											R-205.22.131 Organische Säuren in Würze
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Mineralstoffe - AAS !!606!!
						Mineralstoffe - AAS !!606!!

							
											R-205.24.190 Eisen in Würze – AAS
										
	
											R-205.25.190 Natrium in Würze – AAS
										
	
											R-205.26.190 Kalium in Würze – AAS
										
	
											R-205.27.190 Calcium in Würze – AAS
										
	
											R-205.28.190 Mangan in Würze – AAS
										
	
											R-205.29.190 Zink in Würze – AAS
										
	
											R-205.30.190 Kupfer in Würze – AAS
										
	
											R-205.31.190 Magnesium in Würze– AAS
										
	
											R-205.32.192 Aluminium in Würze – AAS
										
	
											R-205.33.192 Zinn in Würze – AAS
										
	
											R-205.34.210 Bestimmung von Metallen in Würze – ICP-AES bzw. ICP-OES
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Weizenmalz !!617!!
						Weizenmalz !!617!!

							
											R-220.00.000 Weizenmalz
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Spezialmalze !!607!!
						Spezialmalze !!607!!

							
											R-260.01.020 Wassergehalt von Spezialmalz
										
	
											R-260.02.080 Extraktgehalt von in Röst- und Karamellmalz
										
	
											R-261.01.731 Farbe von Röst- und Karamellmalz
										
	
											R-262.01.040 pH-Wert von Sauermalz
										
	
											R-262.02.030 Titrationsacidität der (Labor)-Würze aus Sauermalz
										
	
											R-262.03.112 D/L-Milchsäure (D/L-Lactat) in Würze aus Sauermalz – Enzymatisch
										
	
											R-267.01.110 Farbe von Röstmalzbier – Spektralphotometrische Methode
										
	
											R-267.01.731 Farbe von Röstmalzbier – Visuelle Methode
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				Hopfen und Hopfenprodukte !!608!!
				Hopfen und Hopfenprodukte !!608!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Probennahme, -vorbereitung & Wassergehalt !!654!!
						Probennahme, -vorbereitung & Wassergehalt !!654!!

							
											R-300.00.000 Probenvorbereitung bei Doldenhopfen und Hopfenprodukten
										
	
											R-300.00.001 Probenahme von Doldenhopfen und Hopfenprodukten
										
	
											R-300.01.020 Wassergehalt von Doldenhopfen und Hopfenprodukten
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Bitterstoffe !!609!!
						Bitterstoffe !!609!!

							
											R-300.03.901 Konduktometerwert und Gesamt-, Weich- und Hartharzgehalt von Doldenhopfen und Hopfenprodukten
										
	
											R-300.04.110 α- und β-Säuren in Doldenhopfen und Hopfenprodukten – Spektralphotometrische Methode
										
	
											R-300.04.131 α- und β-Säuren in Doldenhopfen und Hopfenprodukten – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Aromastoffe (Hopfenöl) in Doldenopfen und Hopfenprodukten !!610!!
						Aromastoffe (Hopfenöl) in Doldenopfen und Hopfenprodukten !!610!!

							
											R-300.06.032 Ölgehalt von Doldenhopfen und Hopfenprodukten – Volumetrische Methode
										
	
											R-300.07.151 Hopfenölkomponenten in Doldenhopfen und Hopfenprodukten – GC
										
	
											R-300.08.151 Myrcen, Beta-Caryophyllen, Beta-Farnesen, Alpha-Humulen in Doldenhopfen und Hopfenprodukten – GC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Polyphenole in Doldenhopfen und Hopfenpellets !!682!!
						Polyphenole in Doldenhopfen und Hopfenpellets !!682!!

							
											R-300.09.111 Gesamtpolyphenole in Doldenhopfen und Hopfenprodukten – Spektralphotometrische Methode
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Alterungskomponenten in Doldenhopfen und Hopfenpellets !!611!!
						Alterungskomponenten in Doldenhopfen und Hopfenpellets !!611!!

							
											R-300.11.020 Hartharzanteil bei Doldenhopfen und Hopfenprodukten
										
	
											R-300.12.110 Hop Storage Index (HSI) von Doldenhopfen und Hopfenprodukten
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Handbonitur von Doldenhopfen !!612!!
						Handbonitur von Doldenhopfen !!612!!

							
											R-310.02.732 Pflücke bei Doldenhopfen
										
	
											R-310.03.731 Farbe und Glanz bei Doldenhopfen
										
	
											R-310.04.730 Zapfenwuchs bei Doldenhopfen
										
	
											R-310.05.701 Aroma von Doldenhopfen
										
	
											R-310.06.999 α-Säuregehalt für die Handbonitierung von Doldenhopfen
										
	
											R-310.07.999 Wassergehalt für die Handbonitierung von Doldenhopfen
										
	
											R-310.08.710 Krankheiten, Schädlinge und Früchte in Doldenhopfen
										
	
											R-310.09.720 Fehlerhafte Behandlung bei Doldenhopfen
										
	
											R-310.10.999 Gesamtbeurteilung von Doldenhopfen
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Isomerisierte Pellets !!613!!
						Isomerisierte Pellets !!613!!

							
											R-311.00.000 Probenvorbereitung von isomerisierten Pellets
										
	
											R-311.00.001 Probenahme von isomerisierten Pellets
										
	
											R-311.02.131 Iso-α-, α- und β-Säuren in isomerisierten Pellets
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Hopfenextrakt !!614!!
						Hopfenextrakt !!614!!

							
											R-320.00.000 Probenvorbereitung von Hopfenextrakt
										
	
											R-320.00.001 Probenahme bei Hopfenextrakt
										
	
											R-320.01.030 Wassergehalt von Hopfenextrakt – KARL-FISCHER-Methode
										
	
											R-320.03.901 Konduktometerwert und Gesamt-, Weich- und Hartharz von Hopfenextrakt
										
	
											R-320.04.131 α- und β-Säuren in Hopfenextrakt – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Isomerisierte und reduzierte Hopfenextrakte !!615!!
						Isomerisierte und reduzierte Hopfenextrakte !!615!!

							
											R-321.00.000 Probenvorbereitung von isomerisiertem Hopfenextrakt
										
	
											R-321.00.001 Probenahme bei isomerisiertem Hopfenextrakt
										
	
											R-322.01.131 Iso-α-, α- und β-Säuren in (Ethanol)-Extrakten und isomerisierten Extrakten
										
	
											R-322.02.131 Iso-α- und reduzierte iso-α-Säuren in Hopfenprodukten
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		


			
		
	
			
				WÜRZE, BIER UND BIERMISCHGETRÄNKE !!535!!
				WÜRZE, BIER UND BIERMISCHGETRÄNKE !!535!!

					
			
				Getränke allgemein !!570!!
				Getränke allgemein !!570!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						pH !!571!!
						pH !!571!!

							
											B-590.00.040 pH-Messung
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Viskosität !!572!!
						Viskosität !!572!!

							
											B-590.05.281 Viskosität – Kugelfallviskosimeter
										
	
											B-590.05.282 Viskosität – Mikroviskosimeter
										
	
											B-590.05.283 Viskosität – Rotationsviskometer
										
	
											B-590.05.284 Viskosität – Kapillarviskometer
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Dichtemessung/Scheinbares spezifisches Gewicht (sL20/20) !!573!!
						Dichtemessung/Scheinbares spezifisches Gewicht (sL20/20) !!573!!

							
											B-590.07.902 Scheinbares spezifisches Gewicht – Pyknometer
										
	
											B-590.08.903 Dichte – aräometrisch (Spindel)
										
	
											B-590.08.904 Dichte – Biegeschwinger
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Extrakt, Alkohol und Stammwürze !!574!!
						Extrakt, Alkohol und Stammwürze !!574!!

							
											B-590.09.900 Scheinbarer Extrakt
										
	
											B-590.10.007 Stammwürze, Extrakt und Alkohol – Katalytische Verbrennung (SCABA)
										
	
											B-590.10.024 Stammwürze, Extrakt und Alkohol – destillativ (Amtliche Methode)
										
	
											B-590.10.025 Stammwürze, Extrakt und Alkohol – thermoanalytisch
										
	
											B-590.10.026 Stammwürze, Extrakt und Alkohol – Biegeschwinger und Schallmessung
										
	
											B-590.10.070 Stammwürze, Extrakt und Alkohol – refraktiometrisch
										
	
											B-590.10.181 Stammwürze, Extrakt und Alkohol – Biegeschwinger und NIR
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Ethanol !!575!!
						Ethanol !!575!!

							
											B-590.11.112 Ethanol – enzymatisch
										
	
											B-590.11.151 Ethanol – gaschromatographisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Kohlenhydrate !!576!!
						Kohlenhydrate !!576!!

							
											B-590.12.134 Zucker – HPLC
										
	
											B-590.12.139 Zucker – HPAEC-PAD
										
	
											B-590.13.134 Vergärbare Kohlenhydrate – HPLC
										
	
											B-590.14.111 Gesamtkohlenhydrate
										
	
											B-590.15.003 Nährwertbezogene Kohlenhydrate (Gesamtglucose) – Hydrolytische Methode
										
	
											B-590.16.112 Glucose – enzymatisch
										
	
											B-590.17.112 Glucose und Fructose – enzymatisch
										
	
											B-590.18.112 Glucose, Fructose und Saccharose – enzymatisch
										
	
											B-590.18.139 Glucose, Fructose und Saccharose – HPLC
										
	
											B-590.19.112 Saccharose – enzymatisch
										
	
											B-590.20.112 Maltose (und Maltotriose) – enzymatisch
										
	
											B-590.21.112 Stärke – enzymatisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Zuckeralkohole !!577!!
						Zuckeralkohole !!577!!

							
											B-590.22.112 D-Sorbit – enzymatisch
										
	
											B-590.22.139 Sorbit – ionenchromatographisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Süßstoffe !!578!!
						Süßstoffe !!578!!

							
											B-590.23.131 Aspartam, Acesulfam und Saccharin – HPLC
										
	
											B-590.24.131 Neohesperidindihydrochalcon – HPLC
										
	
											B-590.25.111 Cyclamat – photometrisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Organische Säuren !!579!!
						Organische Säuren !!579!!

							
											B-590.26.132 Organische Säuren – RP-/ionenchromatographisch, photometrisch
										
	
											B-590.27.112 Ameisensäure (Formiat) – enzymatisch
										
	
											B-590.28.112 L-Äpfelsäure (Malat) – enzymatisch
										
	
											B-590.29.112 Brenztraubensäure (Pyruvat) – enzymatisch
										
	
											B-590.30.112 Citronensäure (Citrat) – enzymatisch
										
	
											B-590.31.112 Essigsäure (Acetat) – enzymatisch
										
	
											B-590.32.112 D-Gluconsäure – enzymatisch
										
	
											B-590.33.112 D-Milchsäure/L-Milchsäure (Lactat) – enzymatisch
										
	
											B-590.34.112 Gesamt D-Isocitronensäure nach WALLRAUCH – enzymatisch
										
	
											B-590.35.112 Oxalsäure (Oxalat) – enzymatisch
										
	
											B-590.36.137 Organische Säuren – ionenchromatographisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Schwefeldioxid !!580!!
						Schwefeldioxid !!580!!

							
											B-590.37.031 Schwefeldioxid – destillativ
										
	
											B-590.37.112 Schwefeldioxid – enzymatisch
										
	
											B-590.37.113 Schwefeldioxid – Continuous Flow Analysis (CFA)
										
	
											B-590.37.137 Schwefeldioxid – ionenchromatographisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Gelöster Sauerstoff !!581!!
						Gelöster Sauerstoff !!581!!

							
											B-590.38.034 Gelöster Sauerstoff in Getränken – amperometrisch, Clark-Elektrode
										
	
											B-590.38.170 Gelöster Sauerstoff in Getränken – optochemischer Sensor
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Kohlendioxid !!582!!
						Kohlendioxid !!582!!

							
											B-590.39.031 Kohlendioxid nach BLOM und LUND – titrimetrisch
										
	
											B-590.39.042 Kohlendioxid in Getränken – Wärmeleitfähigkeitsmessung
										
	
											B-590.39.900 Kohlendioxid mittels TOC-Analysengerät
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Stickstoff !!583!!
						Stickstoff !!583!!

							
											B-590.40.042 Stickstoff – Wärmeleitfähigkeitsmessung
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Phenolische Verbindungen !!584!!
						Phenolische Verbindungen !!584!!

							
											B-590.41.111 Gesamtpolyphenole
										
	
											B-590.42.111 Anthocyanogene Methode HARRIS und RICKETTS
										
	
											B-590.43.270 Tannoide
										
	
											B-590.44.111 Wasserdampfflüchtige Phenole
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Vitamine !!585!!
						Vitamine !!585!!

							
											B-590.45.009 Carotinoide und Gesamtcarotin – iCheck-Methode/HPLC
										
	
											B-590.46.110 Gesamtcarotin – photometrisch
										
	
											B-590.46.131 Gesamtcarotin nach Wesergold
										
	
											B-590.47.131 Niacin – HPLC
										
	
											B-590.47.530 Niacin – Mikrotiterplattentest
										
	
											B-590.48.131 Vitamin B1 – HPLC
										
	
											B-590.48.530 Vitamin B1 – Mikrotiterplattentest
										
	
											B-590.49.133 Vitamin B2 – HPLC
										
	
											B-590.49.530  Vitamin B2 – Mikrotiterplattentest
										
	
											B-590.50.133    Vitamin B6 – HPLC
										
	
											B-590.50.530 Vitamin B6 – Mikrotiterplattentest
										
	
											B-590.51.133 Vitamin E – HPLC
										
	
											B-590.52.530 Pantothensäure – Mikrotiterplattentest
										
	
											B-590.53.530 Folsäure – Mikrotiterplattentest
										
	
											B-590.85.031 Ascorbinsäure (Ascorbat) – titrimetrisch nach TANNER und BRUNNER
										
	
											B-590.85.112 Ascorbinsäure (Ascorbat) – enzymatisch
										
	
											B-590.85.131 Ascorbinsäure – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Glycerin !!586!!
						Glycerin !!586!!

							
											B-590.58.112 Glycerin in Getränken – enzymatisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Hydroxymethylfurfural !!587!!
						Hydroxymethylfurfural !!587!!

							
											B-590.59.111 Hydroxymethylfurfural – photometrisch
										
	
											B-590.59.131 Hydroxymethylfurfural – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Konservierungsstoffe !!635!!
						Konservierungsstoffe !!635!!

							
											B-590.60.131 Benzoesäure und Sorbinsäure – HPLC
										
	
											B-590.61.157 Dimethyldicarbonat (DMDC) – Bestimmung der Dosage
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Anionen !!633!!
						Anionen !!633!!

							
											B-590.62.137 Chlorid, Sulfat, Nitrat und Phosphat – ionenchromatographisch
										
	
											B-590.63.112 Nitrat – enzymatisch
										
	
											B-590.64.003 Chlorid – konduktometrisch
										
	
											B-590.65.020 Sulfat – gravimetrisch
										
	
											B-590.86.137 Bromid, Chlorid, Fluorid, Nitrat, Nitrit, Oxalat, Phosphat und Sulfat – ionenchromatographisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Kationen !!634!!
						Kationen !!634!!

							
											B-590.66.191 Natrium (Na) – AAS-Flamme
										
	
											B-590.67.191 Kalium (K) – AAS-Flamme
										
	
											B-590.68.191 Magnesium (Mg) – AAS-Flamme
										
	
											B-590.69.191 Calcium (Ca) – AAS-Flamme
										
	
											B-590.70.191 Mangan (Mn) – AAS-Flamme
										
	
											B-590.71.111 Eisen (Fe) - spektralphotometrisch
										
	
											B-590.71.191 Eisen (Fe) – AAS-Flamme
										
	
											B-590.72.111 Nickel (Ni) - spektralphotometrisch
										
	
											B-590.72.192 Nickel (Ni) – AAS-Graphitrohr
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Zusatzstoffe !!637!!
						Zusatzstoffe !!637!!

							
											B-590.54.133 Taurin – HPLC
										
	
											B-590.55.139 Glucuronolacton – ionenchromatographisch
										
	
											B-590.56.131 Coffein und Theobromin – HPLC
										
	
											B-590.57.131 Chinin – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Ernährungsspezifische Analysen !!650!!
						Ernährungsspezifische Analysen !!650!!

							
											B-590.06.900 Osmolalität – Osmometer
										
	
											B-590.78.999 Physiologischer Brennwert – exakte Methode
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				Würze !!552!!
				Würze !!552!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Sensorische Prüfung !!647!!
						Sensorische Prüfung !!647!!

							
											B-410.01.700 Geruch und Geschmack
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Dimethylsulfid und Vorstufen !!648!!
						Dimethylsulfid und Vorstufen !!648!!

							
											B-410.33.000 Dimethylsulfid (DMS) und Vorstufen
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Aromastoffe und andere flüchtige Verbindungen !!649!!
						Aromastoffe und andere flüchtige Verbindungen !!649!!

							
											B-410.34.151 Wasserdampfflüchtige Aromastoffe in Würze
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				Würze und Bier !!540!!
				Würze und Bier !!540!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Probennahme !!645!!
						Probennahme !!645!!

							
											B-400.01.001 Probennahme bei Würze und Bier
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Photometrische Iodprobe !!646!!
						Photometrische Iodprobe !!646!!

							
											B-400.04.110 Photometrische Iodprobe
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Hochmolekulare Stickstoffverbindungen !!542!!
						Hochmolekulare Stickstoffverbindungen !!542!!

							
											B-400.07.003 Gesamtstickstoff in Würze und Bier – KJELDAHL
										
	
											B-400.07.007 Gesamtstickstoff in Würze und Bier – DUMAS
										
	
											B-400.08.000 Koagulierbarer Stickstoff (hitzekoagulierbares Eiweiß)
										
	
											B-400.09.000 Stickstofffraktion –Magnesiumsulfatfällung
										
	
											B-400.10.000 Stickstoff-Fraktion – Phosphormolybdänsäurefällung
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Niedermolekulare Stickstoffverbindungen !!543!!
						Niedermolekulare Stickstoffverbindungen !!543!!

							
											B-400.11.111  Freier Amino-Stickstoff (FAN) – Ninhydrin-Methode (spektralphotometrisch)
										
	
											B-400.13.133  Aminosäuren in Würze und Bier – HPLC
										
	
											B-400.16.622 Prolamin in Bier – ELISA-Methode
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Amine !!644!!
						Amine !!644!!

							
											B-400.14.133 Biogene Amine in Würze und Bier
										
	
											B-400.15.155 Nitrosamine in Würze und Bier
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Bitterstoffe !!544!!
						Bitterstoffe !!544!!

							
											B-400.17.110 Bittereinheiten
										
	
											B-400.18.110 Iso-α- und α-Säuren – spektralphotometrisch
										
	
											B-400.19.131 Hopfenbitterstoffe in Würze, Bier und Biermischgetränken – HPLC
										
	
											B-400.20.131 Iso-α-Säuren und reduzierte iso-α-Säuren (rho, tetra, hexa) in Bier und Biermischgetränken – HPLC
										
	
											B-400.21.131 Xanthohumol und Isoxanthohumol – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Freie Fettsäuren !!545!!
						Freie Fettsäuren !!545!!

							
											B-400.22.151 Niedere Fettsäuren – destillativ
										
	
											B-400.23.151 Langkettigen Fettsäuren
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Aromatische Alkohole und Phenolcarbonsäuren !!546!!
						Aromatische Alkohole und Phenolcarbonsäuren !!546!!

							
											B-400.25.131 p-Cumarsäure und Ferulasäure
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Hochmolekulares β-Glucan !!547!!
						Hochmolekulares β-Glucan !!547!!

							
											B-400.26.112 Hochmolekulares β-Glucan – enzymatisch
										
	
											B-400.26.115 Hochmolekulares β-Glucan – kolorimetrisch
										
	
											B-400.26.900 Hochmolekulares β-Glucan – fluorimetrisch
										
	
											B-400.27.000 Bestimmung von β-Glucan-Gel
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Vitamine !!548!!
						Vitamine !!548!!

							
											B-400.28.33 Vitamine B1 und B2 – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Kationen !!549!!
						Kationen !!549!!

							
											B-400.31.200 Kationen in Bier und Würze – ICP-MS
										
	
											B-400.31.210 Kationen in Bier und Würze – ICP-OES
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Vergärungsgrad !!550!!
						Vergärungsgrad !!550!!

							
											B-400.32.530 Endvergärungsgrad von Würze und Bier – Schnellmethode
										
	
											B-400.33.530 Endvergärungsgrad von Würze und Bier – Referenzmethode
										
	
											B-400.34.530 Endvergärungsgrad von Bier und Würze – Gärrohrmethode
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Dimethylsulfid und Vorstufen !!551!!
						Dimethylsulfid und Vorstufen !!551!!

							
											B-400.35.153 Freies Dimethylsulfid (DMS) und Vorstufen
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Farbe !!642!!
						Farbe !!642!!

							
											B-400.03.110 Würze- und Bierfarbe – spektralphotometrisch
										
	
											B-400.03.115 Würze- und Bierfarbe – kolorimetrisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Indikatoren für die Wärmebelastung !!643!!
						Indikatoren für die Wärmebelastung !!643!!

							
											B-400.05.111 Thiobarbitursäurezahl (TBZ)
										
	
											B-400.06.131 Hydroxymethylfurfural in Würze und Bier – HPLC
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				Bier !!553!!
				Bier !!553!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Entkohlensäuern von Bier !!554!!
						Entkohlensäuern von Bier !!554!!

							
											B-420.00.000 Entkohlensäuern – Schütteln und Filtration
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Trübung !!555!!
						Trübung !!555!!

							
											B-420.01.271 Trübung – visuell
										
	
											B-420.01.272 Trübung – apparativ
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Trübungsneigung (Eiweißstabilität) !!556!!
						Trübungsneigung (Eiweißstabilität) !!556!!

							
											B-420.02.900 Forciermethode
										
	
											B-420.03.900 Alkohol-Kältetest (AKT) nach CHAPON (Kälteempfindlichkeit)
										
	
											B-420.04.900 Formaldehydtest
										
	
											B-420.05.271 Ammoniumsulfatfällungsgrenze
										
	
											B-420.06.110 Esbachreaktionstest
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Reduktionsvermögen !!557!!
						Reduktionsvermögen !!557!!

							
											B-420.07.110 Reduktionsvermögen – spektralphotometrisch
										
	
											B-420.07.115 Reduktionsvermögen – Indikator-Time-Test (ITT)
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Schaum !!558!!
						Schaum !!558!!

							
											B-420.08.041 Schaumbestimmung nach NIBEM
										
	
											B-420.09.100 Schaumhaltbarkeit nach ROSS und CLARK
										
	
											B-420.10.100 Schaumbestimmung mit dem Lg-Foamtester
										
	
											B-420.11.100 Schaumbestimmung mit dem Steinfurth-Foamtester
										
	
											B-420.12.820 Schaumhaftvermögen mit dem NIBEM Cling Meter
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Pasteurisationsnachweis !!559!!
						Pasteurisationsnachweis !!559!!

							
											B-420.13.032 Pasteurisationsnachweis
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Filtrierbarkeit des Bieres !!560!!
						Filtrierbarkeit des Bieres !!560!!

							
											B-420.14.100 Membranfiltertest nach ESSER
										
	
											B-420.15.100 Filtrierbarkeitstest nach RAIBLE
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Bier- und Würzemetabolite !!561!!
						Bier- und Würzemetabolite !!561!!

							
											B-420.16.157 Leichtflüchtige Gärungsnebenprodukte – Headspace
										
	
											B-420.17.151 Gärungsnebenprodukte – destillativ
										
	
											B-420.18.151 Gärungsnebenprodukte – Dichlormethanextraktion
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Aromatische Alkohole und Phenolcarbonsäuren !!562!!
						Aromatische Alkohole und Phenolcarbonsäuren !!562!!

							
											B-420.19.151 Aromatische Alkohole
										
	
											B-420.20.131 4-Vinylguaiacol und 4-Vinylphenol – HPLC
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Vicinale Diketone !!563!!
						Vicinale Diketone !!563!!

							
											B-420.21.000 Vicinale Diketone – destillativ
										
	
											B-420.21.111 Vicinale Diketone – photometrisch
										
	
											B-420.21.157 Vicinale Diketone – Headspace
										
	
											B-420.41.157 Vicinale Diketone
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Aromastoffe und andere flüchtige Verbindungen in Bier !!564!!
						Aromastoffe und andere flüchtige Verbindungen in Bier !!564!!

							
											B-420.22.157 3-Hydroxy-2-butanon (Acetoin) – Headspace
										
	
											B-420.23.157 Höhere Alkohole und Ester
										
	
											B-420.24.151 Alterungsindikatoren in Bier
										
	
											B-420.25.151 Wasserdampfflüchtige Aromastoffe in Bier
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Kohlendioxid !!565!!
						Kohlendioxid !!565!!

							
											B-420.26.009 Kohlendioxid nach Stadler und Zeller – manometrisch
										
	
											B-420.26.032 Kohlendioxid mittels Volumenexpansion
										
	
											B-420.26.900 Kohlendioxid nach Zahm und Nagel – manometrisch
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Sauerstoff und Luft !!566!!
						Sauerstoff und Luft !!566!!

							
											B-420.28.036 Gelöster Sauerstoff in Bier – amperometrisch, TÖDT und TESKE
										
	
											B-420.29.900 Gesamtsauerstoff in Flaschen- und Dosenbier
										
	
											B-420.30.100 "Luft"im Kopfraum von Flaschen und Dosen – Unterwasser-Trichtermethode
										
	
											B-420.31.100 "Luft"und Sauerstoff im Kopfraum von Flaschen und Dosen – Unterwasser-Trichtermethode mit Zusatzbürette
										
	
											B-420.32.100 Gesamtluft in Flaschen und Dosen – Zahm und Nagel
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						Nährwertbezogene Aussagen !!568!!
						Nährwertbezogene Aussagen !!568!!

							
											B-420.XX.999 Getränkespezifische Angaben zu nährwertbezogenen Aussagen in Form der "Big four"oder "Big eight"in Bier
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Ernährungsspezifische Analysen !!651!!
						Ernährungsspezifische Analysen !!651!!

							
											B-420.41.999 Physiologischer Brennwert – vereinfachte Methode
										
	
											B-420.43.999 Berechnung der Dextrine
										
	
											B-420.44.999 Berechnung der Kohlenhydrate
										
	
											B-420.45.999 Berechnung der verwertbaren Kohlenhydrate
										
	
											B-420.46.999 Broteinheiten
										
	
											B-590.80.530 Vergärbarer Extrakt
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Vergärungsgrad !!632!!
						Vergärungsgrad !!632!!

							
											B-420.36.530 Gärkeller- und Ausstoßvergärungsgrad 
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Kationen !!636!!
						Kationen !!636!!

							
											B-420.37.009 Kupfer – Cuprethol
										
	
											B-420.37.111 Kupfer – ZDBT
										
	
											B-420.37.191 Kupfer – AAS-Flamme
										
	
											B-420.38.191 Zink – AAS-Flamme
										
	
											B-420.39.191 Aluminium – ASS-Graphitrohr
										
	
											B-420.40.192 Zinn – AAS- Graphitrohr
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						AFG !!569!!
						AFG !!569!!

							
											B-530.01.070 Lösliche Trockensubstanz (Extrakt) – refraktometrisch
										
	
											B-530.02.031 Titrierbare Säuren
										
	
											B-530.03.031 Flüchtige Säuren
										
	
											B-530.04.999 Beurteilung des Saftgehaltes niedersafthaltiger Getränke
										


					
				
				
				
			
		


			
		
	
			
				TECHNISCHE HILFSSTOFFE !!761!!
				TECHNISCHE HILFSSTOFFE !!761!!

					
			
				Filtermittel / Filterhilfsmittel !!762!!
				Filtermittel / Filterhilfsmittel !!762!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Extraktion von Filterhilfsmitteln !!763!!
						Extraktion von Filterhilfsmitteln !!763!!

							
											T-711.01.002 Extraktion von Filtermedien (Kieselgur, Kieselgel, sonstige) – Kaliumhydrogenphthalat-Methode
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		


			
		
	
			
				SENSORIK !!652!!
				SENSORIK !!652!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Einführung und Definitionen !!658!!
						Einführung und Definitionen !!658!!

							
											S-590.00.700 Begriffsdefinitionen
										
	
											S-590.01.700 Sensorische Prüfung
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Grundvoraussetzungen für sensorische Prüfungen und deren Durchführung !!655!!
						Grundvoraussetzungen für sensorische Prüfungen und deren Durchführung !!655!!

							
											S-590.01.950 Prüfraum, Vorbereitungsbereich
										
	
											S-590.02.950 Prüfgläser
										
	
											S-590.03.900 Probentemperatur
										
	
											S-590.04.900 Probenanzahl und Anordnung
										
	
											S-590.05.900 Prüfdauer
										
	
											S-590.06.900 Prüfpersonen
										
	
											S-590.07.900 Probenvorbereitung
										
	
											S-590.08.900 Prüfformulare
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				Auswahl, Schulung, Motivation des Sensorikpanels !!656!!
				Auswahl, Schulung, Motivation des Sensorikpanels !!656!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Anforderungen und Auswahl der Testpersonen !!660!!
						Anforderungen und Auswahl der Testpersonen !!660!!

							
											S-590.10.940 Anforderungen an die Testpersonen des Sensorikpanels
										
	
											S-590.11.940 Auswahl der Testpersonen des Sensorikpanels
										
	
											S-590.12.940 Zusammenstellung der Prüfergruppe
										
	
											S-590.13.940 Schulungsziele beim Aufbau eines Sensorikpanels
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Tests zum Training der Prüfer !!661!!
						Tests zum Training der Prüfer !!661!!

							
											S-590.14.940 Unterscheidung der Grundgeschmacksarten
										
	
											S-590.15.940 Ermittlung der Geschmacksschwellen
										
	
											S-590.16.940 Erkennen von Intensitätsunterschieden (Geschmack)
										
	
											S-590.17.940 Erkennen von Geruchsstoffen
										
	
											S-590.18.940 Erkennen von Unterschieden in der Farbintensität
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Motivation und Maßnahmen gegen Betriebsblindheit !!662!!
						Motivation und Maßnahmen gegen Betriebsblindheit !!662!!

							
											S-590.19.940 Motivation der Prüfer des Sensorikpanels
										
	
											S-590.20.940 Maßnahmen gegen Betriebsblindheit des Sensorikpanels
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				Sensorische Prüfmethoden !!657!!
				Sensorische Prüfmethoden !!657!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Diskriminierungsprüfung !!663!!
						Diskriminierungsprüfung !!663!!

							
											S-590.21.700 Paarweise Vergleichsprüfung (nach DIN EN ISO 5495:2007-10)
										
	
											S-590.22.700 Duo-Trio Test (nach DIN EN ISO 10399:2010-06)
										
	
											S-590.23.700 Dreiecksprüfung (nach DIN EN ISO 4120:2007-10)
										
	
											S-590.24.700 Rangordnungsprüfung (nach DIN ISO 8587:2010-08)
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Deskriptive Prüfung !!664!!
						Deskriptive Prüfung !!664!!

							
											S-590.25.700 Einfach beschreibende Prüfung
										
	
											S-590.26.700 Profilprüfung
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Akzeptanzprüfung !!665!!
						Akzeptanzprüfung !!665!!

							
											S-590.27.700 Quantifizierung der Akzeptanz
										
	
											S-590.28.700 Just-About-Right-Skala
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						"Drinkability"/Genusswert !!666!!
						"Drinkability"/Genusswert !!666!!

							
											S-590.29.700 Drinkability (Genusswert)
										


					
				
				
				
			
		


			
			
		
	
			
				Material/Probe !!659!!
				Material/Probe !!659!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Rohstoffe !!667!!
						Rohstoffe !!667!!

							
											S-590.30.700 Wasser
										
	
											S-590.31.700 Rohfrucht, Gerste und Malz – Probennahme
										
	
											S-590.32.700 Rohfrucht und Malz – Gerste
										
	
											S-590.33.700 Rohfrucht und Malz – Gerstenmalz/Malz
										
	
											S-590.34.700 Hopfen
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				Hilfs-, Betriebs- und Zusatzstoffe !!668!!
				Hilfs-, Betriebs- und Zusatzstoffe !!668!!

					
			
			
			
				
				
					
					
					Filtierhilfs- und Stabilisierungsmittel !!672!!
					Filtierhilfs- und Stabilisierungsmittel !!672!!

						
										S-590.35.001 Probennahme und Probenteilung
									
	
										S-590.35.701 Geruch
									
	
										S-590.35.702 Geschmack
									
	
										S-590.35.900 Filtrationsversuch unter Betriebsbedingungen
									


				
			
			
			
		
	
			
			
			
				
				
					
					
					Zusatz- und Verarbeitungshilfsstoffe !!673!!
					Zusatz- und Verarbeitungshilfsstoffe !!673!!

						
										S-590.36.700 Calciumchlorid, Calciumsulfat
									
	
										S-590.37.700 Milchsäure (Lebensmittel-Milchsäure)
									
	
										S-590.38.700 Aktivkohle
									


				
			
			
			
		


			
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Gase !!669!!
						Gase !!669!!

							
											S-590.39.700 Geruch und Geschmack
										
	
											S-590.39.900 Anforderung an Druckgase, Beprobung
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Bedarfsgegenstände !!670!!
						Bedarfsgegenstände !!670!!

							
											S-590.40.700 Bierschläuche
										
	
											S-590.41.700 Getränkedosen
										
	
											S-590.42.700 Getränkegroßdosen
										
	
											S-590.43.700 PET-Flaschen – Sensorische Prüfung auf Migration aus PET-Gebinden mittels Indikatormerkmal Acetaldehyd
										
	
											S-590.44.700 PET-Flaschen – Aromenverschleppung in PET-Mehrweggebinden – „Carry-over“-Effekt
										
	
											S-590.45.700 Kronenkorken und Aufreißverschlüsse
										
	
											S-590.46.700 Aluminium-Anrollverschlüsse und Kunststoff-Schraubverschlüsse
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				Prüfung zur Qualitätskontrolle von Zwischen- und Endprodukten !!671!!
				Prüfung zur Qualitätskontrolle von Zwischen- und Endprodukten !!671!!

					
			
			
			
				
				
					
					
					Zwischenprodukte !!674!!
					Zwischenprodukte !!674!!

						
										S-590.50.700 Würze
									
	
										S-590.51.700 Sauergut
									
	
										S-590.52.700 Jungbier
									


				
			
			
			
		
	
			
			
			
				
				
					
					
					Einzelprobenprüfung zur Qualitätskontrolle von Bier !!675!!
					Einzelprobenprüfung zur Qualitätskontrolle von Bier !!675!!

						
										S-590.53.700 DLG-Prüfschema für Bier
									
	
										S-590.54.700 VLB-Prüfschema
									
	
										S-590.55.700 Doemens-Prüfschema
									
	
										S-590.56.700 Labor-Veritas-Prüfschema
									
	
										S-590.57.700 Verkostungsschema für hopfenbetonte Biere (Pilsbiere) nach KALTNER
									
	
										S-590.58.700 Verkostungsschema für hopfenaromatische Biere (CMA)
									
	
										S-590.59.700 Verkostungsschema für Weizenbiere nach HERRMANN und SACHER
									
	
										S-590.60.700 Alterungsverkostung nach EICHHORN
									
	
										S-590.61.700 Modifiziertes „Trueness-of-type“-Schema
									


				
			
			
			
		
	
			
			
			
				
				
					
					
					Biermischgetränke !!676!!
					Biermischgetränke !!676!!

						
										S-590.70.700 Stresstest für Biermischgetränke
									
	
										S-590.71.700 Profilanalyse
									
	
										S-590.72.700 DLG-Prüfschema für Biermischgetränke
									


				
			
			
			
		
	
			
			
			
				
				
					
					
					Wasser, Tafelwasser, Mineralwasser, aromatisierte Wässer !!677!!
					Wasser, Tafelwasser, Mineralwasser, aromatisierte Wässer !!677!!

						
										S-590.75.700 Stresstest für aromatisierte Wässer
									
	
										S-590.77.700 DLG-Prüfschema für Wasser
									


				
			
			
			
		
	
			
			
			
				
				
					
					
					Alkoholfreie Getänke !!678!!
					Alkoholfreie Getänke !!678!!

						
										S-590.80.700 Stresstest AfG
									
	
										S-590.81.700 Profilanalyse AfG
									
	
										S-590.82.700 DLG-Prüfschema für AfG
									


				
			
			
			
		


			
			
		


			
			
		


			
		
	
			
				SUDHAUSKONTROLLE !!534!!
				SUDHAUSKONTROLLE !!534!!

					
			
				
				
				
					
					
						
						
						Betriebsschrot !!590!!
						Betriebsschrot !!590!!

							
											K-201.01.011 Schrotsortierung
										
	
											K-201.02.012 Spelzenvolumen
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Maischen !!591!!
						Maischen !!591!!

							
											K-202.01.000 Maischintensität
										
	
											K-202.02.115 Visuelle Iodprobe
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Abläutern !!592!!
						Abläutern !!592!!

							
											K-202.03.270 Trübungsmessung während des Abläuterns
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Treber !!537!!
						Treber !!537!!

							
											K-203.01.001 Probennahme bei Treber
										
	
											K-203.02.020 Wassergehalt der Treber
										
	
											K-203.03.009 Auswaschbarer oder löslicher Extrakt in Nasstreber durch Auspressen
										
	
											K-203.04.002 Auswaschbarer oder löslicher Extrakt in Nass- und Trockentreber durch Auswaschen
										
	
											K-203.05.005 Aufschließbarer Extrakt und Gesamtextrakt in Treber – Termamyl/SAN
										
	
											K-203.06.005 Aufschließbarer Extrakt und Gesamtextrakt in Treber – Diastase
										
	
											K-203.07.110 Iodwert der Betriebstreber
										
	
											K-203.08.999 Umrechnung des Extraktgehaltes der Treber auf MaIz
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Trub – Feststoffe !!538!!
						Trub – Feststoffe !!538!!

							
											K-414.01.009 Feststoffe bzw. Trub
										
	
											K-414.01.020 Feststoffe in Würze
										
	
											K-414.02.020 Kühltrub
										


					
				
				
				
			
		
	
			
				
				
				
					
					
						
						
						Sudhaus- und Extraktausbeute !!539!!
						Sudhaus- und Extraktausbeute !!539!!

							
											K-410.01.002 Sudhausausbeute – Heißwürzeausbeute
										
	
											K-410.02.002 Kaltwürzeausbeute
										
	
											K-410.03.999 Gesamtausbeute – Overall-Brewhouse-Yield
										
	
											K-420.01.002 Gärkellerausbeute
										


					
				
				
				
			
		


			
		


							
						

					

					
					
						
						
						
						
							
							
							
							
							
							
							
	
		
			

			
				
				
					
					
							
							
								
									Hinweise zur Navigation
								

							
							
							
								
									Um von der Detailansicht einer Methode in das Menü zurückzugelangen, nutzen Sie bitte den Zurück-Knopf Ihres Browsers oder wählen Sie direkt die entsprechenden Menüeinträge im blauen Balken über dem Methodentitel. Nutzen Sie bitte auch die Seitensuche, um einzelne Methoden oder Themenbereiche schnell zu finden.


								

							
						

				
			

			
			
		

	

						
							
							
							
							
							
							
							
	
		
			

			
				
				
					
					
							
							
								
									Bleiben Sie auf dem Laufenden
								

							
							
							
								
									Über unseren Newsletter werden Sie regemläßig über Änderungen bei den Methoden informiert. Die Mitteilungen erfolgen gebündelt, so dass es in der Regel nicht mehr als einen Newsletter im Quartal geben wird. Registrieren Sie sich bitte hier.


								

							
						

				
			

			
			
		

	

						
							
							
							
							
							
							
							
	
		
			

			
				
				
					
					
							
							
								
									Allg. Hinweis zur Reagenzien und Lösungen
								

							
							
							
								
									Wenn nicht anders vermerkt sind alle Reagenzien mindestens in analysenreiner Qualität (p. a./z. A.) zu verwenden und alle Lösungen wässrig.
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